COMPAALA INDUSTRIAL AZUCARERA “SAN AURELIO” S.A.

FICHA TECNICA
AZUCAR DE CANA BLANCO ESPECIAL

| Management
System
1SO 9001:2015
1SO 14001:2015
1SO 45001:2018

www.tuv.com
ID 9108628170

COMPOSICION Y DESCRIPCION DEL PRODUCTO

Producto Granulado Solido obtenido por cristalizacién de la sacarosa (C12H22011), contenido en el jugo de cafia de azicar mediante procesos industriales apropiados y
especificos que le brindan la pureza y alta calidad a nuestro producto.

CARACTERISTICAS ORGANOLEPTICAS

PRESENTACION

Bolsas de Polipropileno de 46 kg. Con

ALMACENAMIENTO

GRUPOS VULNERABLES

apagar con extintor multiproposito.

Como materia prima endulzante en la industria de: Bebidas, Reposteria, Heladeria, Confiteria, etc.
Amacenar en bolsa cerrada en ambientes secos e higiénicos, evitar todo tipo de fuego, chispa, e ingreso de plagas. En caso de incendio

Olor Caracteristico del Azicar, libre de olores extrafios 6 indeseables.
laminacién interna de polietileno de baja
Sabor Tipicamente dulce caracteristico del azicar, sin sabores extrafios. densidad.
Color Blanco caracteristico
Textura Al tacto se notan los cristales y tamafio de grano uniforme » ﬁ
CARACTERISTICAS FISICOQUIMICAS PR GRA,%/ £
Aspecto Fisico Cristales, granulacion fluida o compacta. ; IS, 'é f'
Polarizacion Minimo 99,5% g = INGENI 3
Color Méaximo 500 Ul (420 nm) 3 RQ[ M AUREL'O”
Humedad Maximo 0,04 % AZUCAR DF caita
Ceniza Menor a 0,11 % "Jm :
Insoluble Menor 0,040% CHMPANIA INOUSTRIAL ATOCAREEA SAN AUMIY
Tamarfio de Grano Maximo 1200 um ::3
Turbidez (NTU) Méximo 20 NTU (200 Ul a 420 nm) . reso 46 !{g- une %
Sedimentacion Maximo 85 mg/kg ,!' ,..‘.:,.Eg
Floculacién Méximo 0,78 f "373:-?'5_9':
Di6xido de Azufre Maximo 4 ppm e INDesTRIA BOUVIANA -L'.
E]?/r;tr‘:ir‘(;go de Azdcar Méximo 0,05 %
CARACTERISTICAS MICROBIOLOGICAS
PARAMETROS METODO UNIDADES REFERENCIA
Coliformes Fecales NB 32020 UFCigr AUSENCIA
Coliformes Totales NB 32020 UFClgr <3
Mesofilas Aerobias NB 32016 UFClgr 2,0x10
Mohos NB 32015 UFClgr 1x10'
Levaduras NB 32015 UFClgr 1x10'
DATOS IMPORTANTES
VIDA UTIL 2 Arios después de la fecha de envasado impresa en la bolsa.
USO PREVISTO Principalmente para endulzar las bebidas, Jugos y comidas de los consumidores finales.

Toda persona que presente restricciones e indicaciones médicas al consumo yvalores diarios recomendados.

Empresa Certificada bajo las normas

1S0 9001:2015; ISO 14001:2015; ISO 45001:2018




